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NORMAS DE COMERCIALIZACAO

DOS PRODUTOS AGRICOLAS

Por Jodo Filipe

A comercializagdo, é hoje um dos
principais problemas com que se depara o
sector agricola nacional. Ao longo dos
tltimos anos, tém-se vindo a introduzir no
sistema de promocao e comercializacao de
produtos agricolas, novas técnicas, normas
e conceitos, por um lado, para aumentar a
eficacia dos circuitos, e, por outro, para
aligeirar as dificuldades de penetragao no
mercado.

A estruturacdo dos circuitos de
comercializagdo veio imprimir algum
dinamismo na comercializagcdo dos
produtos, em que, cada uma das suas
fases assume uma importancia fulcral no
processo global.

A falta de recursos financeiros existente
no sector aliada a falta de capacidade
produtiva séo, de facto, realidades com que

se deparam os produtores quando
pretendem implementar medidas no sentido
de minorar algumas dificuldades do ponto
de vista comercial, é pois neste ambito que
mais se faz sentir a falta de capacidade
organizacional associativa.

A lbgica de financiamento de iniciativas
desta natureza, por via de fundos
comunitarios, passa pela constituicdo de
estruturas de concentracdo e
comercializagdo, formadas e controladas por
produtores, que sdo as Organizacdes de
Produtores, normalmente designadas por
OP’s. (Sobre a importancia das OP’s no
sector Hortofruticola, no ambito também da
OCM das frutas e horticolas, aconselhamos
a leitura dos artigos publicados nas revistas
Voz da Terra de Setembro/Outubro de 2000
e Novembro de 2002).

CIRCUITOS DE COMERCIALIZACAO

Podem considerar-se cinco fases num
circuito de comercializagdo completo de
produtos agricolas:

PRODUCAO
CONCENTRACAO
NORMALIZACAO E ARMAZENAGEM
DISTRIBUICAO
CONSUMO

PRODUCAO — Tem como finalidade

primeira, a producao de bens alimentares
nas condic¢des exigidas pelo consumidor.

Esta fase exige do produtor um
conhecimento que vai para além do
conhecimento técnico de producéo. Deve
possuir também conhecimentos de
mercado, de oportunidade em funcéo da
época e preco de comercializagéo,
qualidade exigida, quantidade vendavel
entre outros.

CONCENTRACAO - Tem a funcéo de
reunir os produtos cultivados, com o
objectivo de facilitar as fases subsequentes
e torna-las menos onerosas. A importancia
desta fase depende da propria estrutura
fundiaria das exploracdes e o seu insu-
cesso pode ser fatal, sobretudo para as
exploracbes de pequena e média
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dimenséo. E nesta fase da cadeia que os
produtores se comegam a aperceber que o
associativismo € importantissimo e
indispensavel para o circuito de co-

mercializagéao.

NORMALIZACAO - Consiste na
aplicacdo dum conjunto de operagdes, nas
guais intervém normas de qualidade como
a escolha, calibragem, operacdes de
lavagem, escovagem, parafinagem,
lustragem, classificagéo, acondicionamento
e rotulagem.

Esta etapa torna-se imprescindivel,
devido ao incremento das transacdes
comerciais que exigem cada vez mais uma
orienta¢cdo comum nos conceitos basicos da
uniformizacao dos produtos e dado que no
sector agricola, é dificil, se ndo impossivel
apresentar-se produtos totalmente
homogéneos sem o recurso a esta técnica.

A normalizagdo, apresenta de facto
algumas vantagens, do ponto de vista geral:

- Permite a correcta formacao de precos;

- Faculta a informacdo de precos e
mercados;

- Impede, de certo modo, a fraude;
- Facilita as transagfes comerciais;

- Permite a manutencéo de consumo e a
abertura de novos mercados.

Do ponto de vista do produtor:

- Permite obter conhecimento das
preferéncias do consumidor;

- Contribui para a justa valorizacdo do
trabalho;

- Permite a obtencdo de maiores
beneficios/rendimentos

Do ponto de vista do consumidor:

- Permite a possibilidade de adquirir o
gue realmente pretende com garantia de
gualidade;

Quando falamos em normaliza¢do, ndo
podemos deixar de referirmo-nos ao
acondicionamento e por conseguinte ao
embalamento.

O acondicionamento/embalamento,
realizado(s) de uma forma higiénica,
atraente e com apresentacdo, apela a
preferéncia do consumidor e assume cada
vez maior importancia no processo face a
diminuicdo do comércio de produtos a
granel. Um embalamento executado de
uma forma correcta e adequada, cumprindo
todos o0s pressupostos para o efeito, confere
as seguintes vantagens:

- protege devidamente os produtos
acondicionados;

- facilita as operagGes de manutencéo e
transporte;

- confere ao produto uma apresentacéo
atraente;

- permite uma identificacdo correcta do
produto (rotulagem);
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TIPOS DE EMBALAGENS, VANTAGENS E INCONVENIENTES
E FASES DA CADEIA ONDE SAO UTILIZADAS

Vantagens

Desvantagens

Fases da Cadeia

- Boa protec¢cdo mecanica do

-Pouco resistente as

condi¢cdes atmosféricas

- Comercializacéo

- Grande quantidade de produto

- Facil perda de agua

o produto
° % - Re_si_s_téncia ao empilhamento-| - N&o reutilizavel
= c Flexibilidade de tamanho, cor e - Cust_o eIevadq _
S| O forma - Ventilacao deficiente
E Zg - Baix_o_ peso
= - Facilidade de manuseamento-
O Montagem da caixa no local
- Boa apresentacao
- Resistente as condi¢cdes| - Uso de acolchoamento - Colheita
atmosféricas - Volumosa - Transporte de
o - Reutilizavel - Risco de contaminagdo |campo
E - Boa' ventilagéo ' - Custo da viagem de retorno |- Armazenamento
g - Facil pré-arrefecimento - Diminuicdo da reserva - Comercializagao
- Boa protec¢cdo mecéanica do florestal
produto -Dificil limpeza
o - Resisténcia ao empilhamento - Pesada
9 - Producéo e reparacéao local
0 - Resistente as condi¢8es|- Uso de acolchoamento - Colheita
atmosféricas - Volumosa -Transporte de
- Reutilizavel - Risco de contaminacgéo, campo
3 - Boa ventilagdo mas inferior a madeira - Armazenamento
= - Facil pré-arrefecimento - Custo da viagem de retorno - Comercializacéo
&5 - Boa protec¢gdo mecanica do - Custo elevado
produto
- Resisténcia ao empilhamento
- Fé&cil limpeza
- Flexibilidade em tamanho e cor
- Resistente as condi¢fes - Volumosa - Colheita
atmosféricas - Risco de contaminagdo |- Transporte de
- Reutilizavel - Custo da viagem de retorno campo
- Facil limpeza - Grande investimento - Armazenamento
_ - Boa ventilagéo - Dano mecanico por choque
Sl o - Facil pré-arrefecimento
§ % - Boa protec¢cdo mecéanica do
S %U produto
O - Resisténcia ao empilhamento
- Aumento da velocidade de colheita
- Menor manuseamento
- Custo de transporte menor
- Melhor aproveitamento de espacgo
- _§ - Baixo custo - Ma proteccdo mecanica |- Comercializagao
G2 - Baixo peso/volume - Dificil empilhamento
nla - Pequenas quantidades
o) - Baixo custo - Ma protecgdo mecanica |- Comercializacéo
2 % & |- Baixo peso/volume - Dificil empilhamento
X ‘C‘—E = |- Boa ventilag&o - Facil contaminagéo
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Os materiais de que sao feitas as
embalagens, divergem conforme o tipo e
caracteristicas especificas do produto, 0 seu
destino final, o transporte, o tempo de
conservagao, as normas legais em vigor
para esta pratica, o custo da embalagem e
ainda a preferéncia do consumidor. No
entanto, 0s materiais mais usuais sao a
madeira, cartéo, cartdo canelado, materiais
plasticos, vidro, metal, laminados
compostos por varios materiais e téxtil.
Também relativamente a forma e ao
dimensionamento as embalagens sdo muito
dispares, o que muitas vezes dificulta as
operacdes de transporte e armazenamento.

Este problema do dimensionamento,
constatado no dia a dia , tem merecido a
atencdo de organismos internacionais,
tendo ficado a “Organizacéo Internacional
de Normalizag&o” responsavel por estudar
a normalizagdo destes equipamentos. O
corpo técnico responsavel pela
normalizacao da embalagens, iniciou o seu
trabalho pela normalizacao das plataformas
transportadoras, fazendo surgir de seguida
as paletes, estrados de madeira com
formas e dimensionamentos normalizados.

Da mesma forma que a normalizagéo das
plataformas transportadoras obrigaram a
normalizacdo das paletes, também as
grandes cadeia de embalamento obrigaram
a normalizacdo das dimensdes e formatos
das embalagens.

ARMAZENAGEM - Tem como principal
finalidade a regularizacédo do fluxo de
mercadoria e, de acordo com as
caracteristicas dos produtos, compreende
varios sistemas de conservacao.

DISTRIBUICAO — Tem por finalidade
fazer chegar os produtos aos canais de
comercializagao, envolvendo meios de
transporte e movimentagdes, adequadas as
caracteristicas dos produtos.

E nesta fase do processo de
comercializagédo que o transporte assume
maior importancia, dado que os custos de
deslocacdo averbam uma das maiores

guotas-partes no diferencial dos custos
“producao/consumao”.

A eficiéncia, € de facto uma das
caracteristicas importantes no processo de
transporte, em qualquer das vias de
comunicagéo utilizadas. No entanto, outras
h&4 que considerar, como sejam: a
oportunidade, o percurso, a adaptabilidade
de acordo com perecebilidade dos produtos
e 0 custo por unidade transportada, o que
implica a realizacdo de um estudo prévio
onde se possam compatibilizar estas
variaveis antes da tomada de decisao.

As opcgdes de transporte, no que se
refere a meios de controlo térmico e tendo
em conta as variaveis explicitadas, podem
ser tomadas dentro das seguintes
categorias:

- Frigorificos, quando possuem um
sistema auténomo de producéo de frio
gue permite manter o produto a
temperatura desejada.

- Refrigerados, ndo possuem um sistema
préprio de producdo de frio, mas tém
depdsitos com um agente frigorifico (gelo,
gelo e sal, gelo seco) que mantém as
temperaturas baixas.

- Isotérmicos, a camara de carga é de
material isolante o que permite manter
estavel a temperatura dos produtos, num
determinado periodo de tempo.

- Ventilados, Disp6em de uma camara
fechada com um sistema de ventilagéo
com regulacao natural ou forcada.

- Sem qualquer dispositivo de controlo de
temperatura, ndo dispdem de qualquer
tipo de mecanismo de producéao de frio,
de isolamento ou ventilagéo.
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NORMAS DE COMERCIALIZACAO APLICADAS A PRODUTOS AGRICOLAS

Pretende-se com a abordagem deste
tema, criar um instrumento de trabalho para
facilitar a APLICA(;AO DE NORMAS
DE COMERCIALIZAQAO A FRUTOS
FRESCOS, tomando como exemplo as
Macéas e as Péras, tratadas em conjunto
(salientando-se as devidas diferencas),
sendo que, O Grupo de Trabalho de
normalizacdo da Comissdo Econdmica
para a Europa e Nac¢des Unidas (CEE/
ONU), decidiu que, face a conjuntura actual
dos mercados, seria mais apropriado
estabelecer normas de comercializagéo
separadas para estes frutos.

A presente norma aplica-se as magas e
as péras, frutos das variedades (cultivares)
derivadas do Malus Domestica Borkh e do
Pyrus communis L., destinadas a ser
fornecidas ao consumidor no estado fresco,
com exclusdo das macas e das péras
destinadas a transformacéo industrial.

A norma tem por objectivo definir as
gualidades que devem apresentar as macas
e as péras apo6s acondicionamento e
embalagem.

Caracteristicas minimas

Em todas as categorias, tendo em conta
as disposicdes especiais previstas para
cada categoria e as tolerancias admitidas,
as magas e as péras devem apresentar-se:

- inteiras,

- sas; sao excluidos os produtos atingidos

por podriddo ou por alteragbes que 0s

tornem improprios para consumo,

- limpas, praticamente isentas de matéria

estranha visivel,

- praticamente isentas de parasitas,

- praticamente isentas de alteracdes

causadas por parasitas,

- isentas de humidade exterior anormal,

- isentas de cheiro e/ou sabor estranhos.
sido

Devem, além disso, ter

cuidadosamente colhidas.

As macas e as péras devem apresentar
um desenvolvimento suficiente para lhes
permitir:

- prosseguir o0 processo de maturacao,

afim de poderem atingir o estado de

maturacdo adequado em funcao das
caracteristicas varietais,

- suportar o transporte e a manutencao,

- chegar em condicdes satisfatérias ao

local de destino.

Macas ndo comercializaveis.

Péras nao comercializaveis.
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. Classificacao

As macas e as péras sao objecto de uma
classificacdo em trés categorias, a seguir
definidas:

i) Categoria «Extra»

As macas e as péras classificadas nesta
categoria devem ser de qualidade superior.

. =

Devem apresentar a forma, o
desenvolvimento e a coloragéo tipicos da
variedade e estarem providas do pedunculo
intacto (os critérios relativos a coloragéo e
a carepa aplicados as macas sao definidos
no quadro 1 e no quadro 2).

Devem estar isentas de defeitos, com
excepcdo de alteracdes muito ligeiras da
epiderme, desde que estas nao prejudiqguem
a qualidade, o aspecto geral do produto e/
ou a apresentacdo da embalagem.

As péras ndo devem apresentar
concrec¢des na polpa.

ii) Categoria l

As magas e as péras classificadas nesta
categoria devem ser de boa qualidade.
Devem apresentar as caracteristicas tipicas
da variedade (os critérios relativos a
coloracdo e a carepa aplicados as magas
sao definidos no quadro 1 e no quadro 2)
Todavia, podem admitir-se:

- uma ligeira deformacéo,
- um ligeiro defeito de desenvolvimento,
- um ligeiro defeito de coloracéo.

QUADRO 1
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O pedunculo pode apresentar-se
danificado.

A polpa deve estar isenta de qualquer
deterioragdo. No entanto, sdo admitidos,
para cada fruto, os defeitos de epiderme que
nao sejam susceptiveis de prejudicar o
aspecto geral e a conservacao dentro dos
seguintes limites:

- 0s defeitos de forma alongada sé&o
limitados a 2 cm de comprimento,

- para os outros defeitos, a superficie total
nao deve exceder 1cm2, excepto para o
pedrado que ndo deve apresentar uma
superficie superior a 1/4 cm2.

As péras nao devem apresentar
concrecdes na polpa.

iii) Categoriall

Esta categoria inclui as macas e as péras
gue ndo possam ser classificadas nas
categorias superiores, mas que
correspondam as caracteristicas minimas
anteriormente definidas, (os critérios
relativos a coloragéo e a carepa aplicados
as macas sao definidos no quadro 1 e no
quadro 2).

Os defeitos de forma, de desen-
volvimento e de coloracdo sdo admitidos
desde que os frutos mantenham as suas
caracteristicas. O pedunculo pode faltar,
desde que nao haja deterioracao de
epiderme. A polpa nédo deve apresentar
defeitos graves. No entanto, sdo admitidos,
em cada fruto, defeitos de epiderme dentro
dos seguintes limites:

- defeitos de forma alongada: maximo 4
cm de comprimento;

- relativamente aos outros defeitos, a
superficie é limitada a 2,5 cm2, excepto
para o pedrado que néo pode apresentar
uma superficie superior a 1 cm2;

-1 cm2 para a péra e 1,5 cm2 para a
macd, sdo os limites maximos de
superficie admissivel de descoloracdo
para as contusdes ligeiras.
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Quadro 3 Extra | Categorial | Categoriall
Macd | Variedades de Frutos Grandes | 65 mm 60 mm 60 mm
Outras variedades 60 mm 55 mm 50 mm
Péra | Variedades de Frutos Grandes | 60 mm 55 mm 55 mm
Outras variedades 55 mm 50 mm 45 mm

A calibragem é normalmente deter-
minada pelo didmetro méaximo da seccéo
equatorial (ver quadro 3).

A diferenga de didmetro entre os frutos
de uma mesma embalagem é€ limitado a 5
mm para os frutos de categoria extra e frutos
de categorias | e Il apresentados em
camadas ordenadas (contudo, ndo sera
tomada em consideracdo para um dado
fruto, uma variacdo de 1 mm a mais ou a
menos em relac&o ao calibre fixado, desde
gue se trate apenas de diferencas devidas
a utilizacado normal das maquinas, um limite
numérico que nao seja susceptivel de
prejudicar a apresentacao correcta dos
produtos).

Para os frutos das categorias | e Il a
diferenca de didametro néo pode ultrapassar
5 mm, todavia, para as variedades de
macas Bramley’'s Seedlling (Bramley,
Triomphe de Kiel), Horneburger, a diferenca
de diametro pode atingir 10 mm).

. A diferenca de

didmetro pode atingir
10 mm para os frutos
da categoria | apre-
sentados a granel na

Bramley’s Seedling (Bramley, Triomphe de
Kiel), Horneburger a diferenca de diametro
pode atingir 20 mm).

Contudo, estas disposicdes de exigéncia
de calibre minimo nao se aplicam as
variedades de péra de verao que constam
do apéndice do Reg. (CE) N° 86/2004 da
Comissédo de 15 de Janeiro de 2004,
colhidas e expedidas de 10 de Junho a 31
de Julho inclusive de cada ano.

Na macd, a calibragem pode também
ser realizada pela determinacé&o do peso,
nessas circunstancias é exigido um peso
minimo para todas as categorias, de acordo
com os valores apresentados no quadro 4.

Para garantir um calibre homogéneo
numa embalagem, para os frutos calibrados
segundo o peso, a diferenca de peso entre
os frutos, é limitada a:

20% do peso médio dos frutos da
embalagem para os frutos da categoria
Extra e para os frutos das categorias | e I,
apresentados em camadas ordenadas.

25% do peso médio dos frutos da
embalagem para os frutos da categoria |
apresentados a granel na embalagem ou na
embalagem de venda.

N&o é imposta qualquer limitacdo para

. embalagem, no os frutos da categoria Il, apresentados a
- e ’ entanto, para as granel naembalagem, qualquer que seja a
“.__~ variedades de magds suaapresentacao.
Extra | Categoria |l | Categoriall
Quadro 4 |Maca | Variedades de Frutos Grandes | 110 g 90 g 90¢g
Outras variedades 90 g 80¢g 70 g
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Disposicdes relativas as tolerancias

Sao admitidas, em cada embalagem, tolerancias de qualidade e de calibre em relacéo
aos frutos que nao estejam em conformidade com as exigéncias da categoria indicada.

Tolerancias de qualidade

i) Categoria «Extra»

ii) Categorial

iii) Categoriall

5%, em numero ou em
peso, de macas e de péras
gue nao correspondam as
caracteristicas da cate-
goria, mas que estejam em
conformidade com as da
categoria | ou sejam,
excepcionalmente,
admitidas nas tolerancias
desta categoria;

10% em ndumero ou em peso,
de macas e de péras que nao
correspondam as caracte-
risticas da categoria, mas que
estejam em conformidade com
as da categoria Il ou sejam,
excepcionalmente, admitidas
nas tolerancias desta
categoria. No entanto, esta
tolerancia ndo se aplica as
péras desprovidas de
pedunculo.

10% em namero ou em
peso, de macas e de péras
gue nao correspondam as
caracteristicas da catego-
ria nem as caracteristicas
minimas, com exclusao
dos frutos atingidos por
podridéao, que apresentem
contusdes pronunciadas
ou qualquer outra
alteracdo que os torne
impréprios para consumo.

No ambito das tolerancias das categorias
Il, pode admitir-se, no maximo, 2% em

nimero ou em peso, de frutos que

apresentem os seguintes defeitos:

- ataques graves da doenca do
encorticado ou vidrado, exclusivamente

para a maga;

parasitas.

- ligeiras lesdes ou fendas nao
cicatrizadas;

- vestigios muito ligeiros de podridao;

- presenca de parasitas vivos no fruto e/
ou alteracOes da polpa devidas aos
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Toleréancias de calibre

i) Categoria «Extra» l e |l

10%, em numero ou em peso, de frutos
que correspondam ao calibre
imediatamente inferior ou superior ao
mencionado na embalagem, com uma
variagdo maxima de 5mm aquém do minimo,
para a maca e no caso do calibre ser
determinado pelo peso, a variagdo nao
pode exceder 10 g aquém do peso minimo.

Homogeneidade

O conteudo de cada embalagem deve ser
homogéneo; cada embalagem deve conter
apenas macas e péras da mesma origem,
variedade e qualidade calibre (em caso de
calibragem) e estado de maturacéo. Além
disso, relativamente a categoria “Extra”, &
exigida a homogeneidade de coloragéo.

A parte visivel do conteudo deve ser
representativa do conjunto. No que diz
respeito as embalagens com peso nao
superior a 5 Kg de macga, podem conter
mistura de macas de diferentes variedades,
desde que se mantenha homogeneidade
relativamente a qualidade e para cada
variedade em causa a origem, calibre (em
caso de calibragem) e estado de
maturacao.

Em derrogacao das disposicdes
precedentes do presente ponto, estes
produtos podem ser misturados, nas
embalagens de venda de peso liquido
inferior a 3 Kg, com frutos e produtos
horticolas de espécies diferentes, nas
condi¢des previstas no regulamento (CE) n°
48/2003 da Comisséo.

Acondicionamento

As macds e as péras devem ser
acondicionadas de forma a assegurar uma
proteccdo conveniente do produto,
sobretudo as embalagens de venda com
peso liquido superior a 3 Kg, devem ser
suficientemente rigidas para proteger o
produto.

Os materiais utilizados no interior da
embalagem devem ser novos, limpos e de
uma natureza tal que ndo possam causar
aos produtos alteracdes externas ou
internas. E autorizado o emprego de
materiais e, nomeadamente, de papéis ou
selos que contenham indicagbes comerciais
desde que a impressdo ou a rotulagem
sejam efectuadas com uma tinta ou uma

cola nao toxicas.

As embalagens devem ser isentas de
gualquer corpo estranho.

O rétulos apostos individualmente nos
produtos ndo devem deixar, ao serem
retirados, nem vestigios visiveis de cola nem
defeitos na epiderme.

'W

T
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Apresentacao

As macas e as péras da categoria “extra”
devem ser embaladas em camadas
ordenadas.

Cada embalagem deve apresentar, em
caracteres agrupados do mesmo lado,
legiveis, indeléveis e visiveis do exterior, as
indicagbes seguintes:

Identificacao

Nome e endereco embalador e/ou
expedidor, no entanto esta mengé&o pode ser
substituida por:

- em todas as embalagens, com
excepcdo das pré-embalagens, pelo
cbdigo correspondente ao embalador e/
ou ao expedidor, emitido ou reconhecido
por um servi¢o oficial, antecedido da
menc¢éao «embalador e/ou expedidor» ou
de uma abreviatura equivalente;

- unicamente nas pré-embalagens, pelo
nome e endereco do vendedor
estabelecido na Comunidade, prece-
didos da mencao «embalado para» ou
por uma mencao equivalente. Nesse
caso, a rotulagem deve também incluir
um coédigo correspondente ao
embalador e/ou expedidor. O vendedor
fornecera todas as informacdes
consideradas necessarias pelos
servicos de controlo quanto ao
significado do referido codigo.

Natureza do produto

- “Macas” ou “Péras”, se o0 conteudo nao
for visivel do exterior;

- nome da variedade;

- No caso das embalagens de venda que
contenham uma mistura de diferentes
variedades de maca, a indicacdo de

cada uma das variedade presentes na
embalagem.

Origem do Produto

Pais de origem e, eventualmente, zona

de produgéo ou de denominagéo nacional,
regional ou local.

- No caso das embalagens de venda com
uma mistura de diferentes variedades de
maca de origens diferentes, a indicacao
de cada um dos paises de origem na
proximidade imediata da variedade
correspondente.

Caracteristicas Comerciais

- categoria,

- calibre ou, para os frutos apresentados
em camadas ordenadas, numero de
pecas.

No caso de identificacdo pelo calibre, este
deve ser indicado:

- para os frutos que sdo sujeitos as regras
de homogeneidade, pelos diametros
minimo e Maximo ou 0S pesos Minimo e
maximo;

- para os frutos que nao sao sujeitos as
regras de homogeneidade, pelo diametro
ou pelo peso do fruto mais pequeno da
embalagem, seguido da expressao «e
mais» ou «e +» ou de uma denominac¢ao
equivalente ou, se for caso disso, do
didmetro ou do peso do maior fruto da
calibragem.
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Marca oficial de controlo (facultativa)

Nao é necessario que os tentem as
indicacdes previstas no primeiro paragrafo
as embalagens que contenham
embalagens de venda visiveis do exterior e
ostentando, todas elas, as referidas
indicacgoes.

As embalagens devem estar isentas de
qualguer marcacao susceptivel de induzir
em erro. Caso as embalagens se
apresentem em paletes, as referidas
indicagcbes devem constar de uma ficha
colocada pelo menos em duas faces da
palete.

Quadro 5
ROTULD N& EXPEDIGAD

B8, EXF ORIGEM CATEGDRIA

M
PRODUTO
s i VARIEDADE
CALIBRE MimeErs
N." Opsradar; Pasn Limguids
ROTULD NO RETALHE

I

Produto:

Vanedade:

Origem; " Categaoria:

Prego/Whg:

Fontes de informacao:

- Reg. (CE) n°® 2200/96 do Conselho de 28
de Outubro, JO n°L 297, de 21 de Novembro

de 1996, que estabelece a organizacao
comum do mercado no sector dos frutos e
produtos horticolas, com a ultima alteracéo
dada pelo Reg. (CE) n°47/03, da Comissao
de 10 de Janeiro, JO n° L 007 de 11 de
Janeiro de 2003.

- Reg. (CEE) n®920/89 da Comisséao de 10
de Abril, JO n°L 097 de 11 de Abril de 1989,
gue fixa normas de qualidade para as
cenouras, os Citrinos as macas e as péras
de mesa, com a ultima alteragéo dada pelo
Reg. (CE) n° 888/97, da Comissao de 16
de Maio, JONn°L 126 de 17 de Maio de 1997
gue altera determinadas disposi¢cdes das
normas fixadas para os frutos e produtos
horticolas frescos.

- Reg. (CE) n® 48/03 da Comisséao de 10 de
Janeiro, JO n° L 007 de 11 de Janeiro de
2003 que fixa as regras aplicaveis as
misturas de frutas e produtos horticolas
frescos de diferentes espécies na mesma
embalagem de venda.

- Reg. (CE) n° 85/04 da Comissao de 15 de
Janeiro, JO n° L 13 de 20 de Janeiro de
2004, que estabelece a norma de
comercializacdo aplicavel as macés, com
a Ultima alteracdo dada pelo Reg. (CE) n°
907/04, da Comissdo de 29 de Abril de
2004 JO n° L 163 de 30 de Abril de 2004,
altera as normas de comercializacéao
aplicaveis as frutas e produtos horticolas
frescos no respeitante a apresentacao e a
marcacao.

- Reg. (CE) n°86/04 da Comissao de 15 de
Janeiro, JO n° L 13 de 20 de Janeiro de
2004, que estabelece a norma de
comercializacdo aplicavel as péras, com a
ultima alteracéo dada pelo Reg. (CE) n® 907/
04, da Comisséo de 29 de Abril de 2004
JO n° L 163 de 30 de Abril de 2004, que
altera as normas de comercializacéao
aplicaveis as frutas e produtos horticolas
frescos no respeitante a apresentacao e a
marcacao.
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URL: europa.eu.int Agosto 2004
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